
CEVICHE DE ATÚN Y HUEVO

1 paquete de Pan Artesano Blanco 
1 cucharada de mostaza
1 cucharada de mayonesa
1 aguacate
1 huevo duro
Hojas de espinaca 
 

Ingredientes

Paso 1: 

Cocina el huevo y córtalo en cubos, corta en tiras la espinaca y en cubitos el aguacate. 

Paso 2: 

Mezcla muy bien en un bowl el atún con la mayonesa, la mostaza, sal pimenta, el huevo y el aguacate. 

Paso 3: 

Tuesta los panes en un horno por 5 minutos a 120º C y córtalos en cubos. 

Paso 4:

Lleva todo a un bowl y mezcla con tiras de espinaca, agrega encima los panes tostados y disfruta.

Preparación

Resuelve Con Bimbo Centroamérica
Síguenos en nuestras redes sociales y continúa 

disfrutando nuestras deliciosas recetas.
resuelveconbimbo Resuelve con Bimbo resuelveconbimbo Resuelve con Bimbo

Prepáralo con
Pan Artesano Blanco


